PADAGOGISCHES
-

Unser Speisep\an TENTRUN

Dienstag

Mittwoch Donnerstag Freitag
Cordon bleu Rahmspinat Spanische Paella mit Semmelknddel Gyrosteller (Schwein)
(Hahnchen) mit Salzkartoffeln Hahnchen ohne mit Rahm-Karotten mit
mit Bratkartoffeln und und Rihrei Meeresfriichte und Krduter Pommes frites
Buttergemdise Beilagensalat Beilagensalat
Hauptgericht a,c,g1,j a,c,g,i 10,a,c,d,g.i,j a,c,g,i 8,a,0.i
Cannelloni mit Spinat Rigatoni in Barlauchsauce Topfenknodel
und Tomatenragout Babyspinat, Kirschtomaten mit Vanillesauce
uberbacken und Grana Padano und Beeren
a,6,g,i a,C,g,i a,cg
Nachspeise einrichtungsspezifisch einrichtungsspezifisch

einrichtungsspezifisch

einrichtungsspezifisch

einrichtungsspezifisch

Woche vom 09.03.-13.03.2026

Unsere Kitas in Ingolstadt werden durch die Habe Kantine GmbH beliefert. Dieser Speiseplan gilt vorbehaltlich Lieferengpassen. Bei Fragen zum

Thema Essen wenden Sie sich bitte an die Leitung vor Ort oder per E-Mail an bestellung@pz-in.de.

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe;

Kennzeichnungspflichtige Allergene:

1, mit Farbstoff (E100 bis E180), 2. mit Farbstoff (20=E102,
a ewachst, 10. mit Phosphat, 11. mit
ide und -erzeugnisse (Weizen, 1=R

Anderungen vorbehalten!

<amut), b) Krebstiere und —erzeugnisse, ¢ Eier und -erzeugnisse, d) Fisch und -erzeugnisse, €) Erdniisse und -erzeugnisse, f) Soja und -erzeugnisse,
wherne, 3=Walnuss, 4=Pistazien, 5=Pecannuss), i) Sellerie, j) Senf, k) Sesam, I) Schwefeldioxid und Sulfite, m) Lupine, n) Weichtiere

Grundsatzlich konnen in allen Gerichten Spuren von deklarationspflichtigen Allergenen vorhanden sein. Kreuzkontamination kann nicht ausgeschlossen werden.
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